* Reservieren Sie die Palazzo Halle fir Ihre stimmungsvolle Feier”

~= g von November 2019 bis Februar 2020
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KONTAKT UND RESERVIERUNG _.

\“\‘ -y
PROJEKT EINS GmbH ' uls
Liststraf3e 18 -
76185 Karlsruhe [
Telefon +49 721 94433-0 1

Telefax +49 721 94433-99

www.palazzo-halle.de
info@projekteins.de

SPEISEN UND GETRANKE \ W

Le Gourmet Catering-Services GmbH\"‘- L o

www.le-gourmet.de
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F Erleben Sie eine verdrehte Welt voller Geheimnisse im verwunschenen ‘
Ambiente der Palazzo Halle. Lassen Sie sich mitreifien und verzaubern d

mit kulinarischen Erlebnissen und perfektem Rundum-Service. g, s 55 i ‘

Reservieren Sie gleich einen Termin von November 2019 bis Februar 2020
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»Palazzo im Wunderland _llmfasst‘:,

* Reichhaltige Speisenvielfalt (siehe Speisetafel) -
o Exklusiv-Nutzung der Palazzo Raumlichkeiten (Dauer 7 Stunden)
® Dekoration im Wunderland-Stil
® Koch-, Bar- & Servicepersonal in passenden Kostimen
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Pauschal-Preis 68,00 Euro pro Person
zuziglich Getrénkeverbrauch (Getrénkeliste auf Anfrage)
zuziglich anteilige Zeltkosten

zuziglich der gesetzlichen MwSt., derzeit 19 %

Kapazititen &
Halle 50-450 Personen, Loft 20—45 Personen
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Zum Empfang Hauptginge
¢ Lauwarme Quiche mit Lauch und Kéase Gberbacken & Edelhirschgulasch mit frischen Waldpilzen, Spatzle
und Preiselbeerhippe

% Blgtterteigkissen mit pikanter Fleischfillung
4 Rosa gebratene Rinderhiifte mit Rotweinijus, winterliches

¥ Fruchtig marinierte Gefligelspiefie
% 5 Gemiise vom Markt und hausgemachtes Kartoffelgratin

VOI‘Speisen % Gebratenes Kabeljaufilet an Krauterschaum,
Wildreis und Shiso-Kresse

¥ Ravioli mit Ricotta und Spinat gefillt,
siBe geschmorte Kirschtomaten

# Rosa gebratenes Roastbeef mit Sause tartare und Rauke
¢ Kleine Etagere mit bunten Vorspeisen

& Pasteten mit verschiedenen Sof3en und

G hen S ornen & Gefilllte Gefligelrolle in Butter gebraten

mit roten SiiBkartoffel-Sticks und griinem Ketchup
¥ Falscher Hase mit Ei gefiillt im Kréuterbeet
#& PikantsiiBes Couscous mit Tamarinde und Kréutern (Dessert ﬂ‘i

¢ Bunter Gemiiseauflauf ,Palazzo im Wunderland” % Lauwarmer Schokokuchen mit flissigem Kern

% Sandwich-Schachbrett mit Oliven und und halbgeschlagenem Vanillerahm
Tomatenspiefien [vegetarisch] ¥ Créme von griinem Tee in der Tasse mit frischen Beeren
Salate & Waldbeeren-Créme mit Amaretto-Sahne
4 Eisauswahl aus dem Bauchladen

L J©) -Fenchelsalat mit gerésteten Pinienk
B T S . % Bunter Cup-Cake-Sténder an der Kaffeebar

¢ KarottenIngwersalat mit gebréunten Mandelpléttchen

& Winterliche Blattsalate mit Balsamico oder Késeauswahl
fruchtigem Himbeerdressing

¥ Rote-Beete-Salat mit Feta-Wiirfel und
frischem Meerrettich

Ziegenkasetaler mit Krdutersalzen und Honig,
kraftiger Bergkase,
Gorgonzola dolce mit Schokoladensplittern,
Krauterquark mit Schnittlauch,
Suppe pikante Nisse, blave und weifle Trauben,
¥ Kirbissuppe mit Ingwer, gerésteten Kirbiskernen Feigen- und Orangensentf, reichhaltige Brotauswahl,
und Kerndl aus der Teekanne serviert gesalzene und SiBrahm-Butter



