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Ein sommerliches Picknick unter freiem Himmel

Leichtigkeit, Ungezwungenheit und ein Hauch von Sidfrankreich stehen
bei dieser Veranstaltung im Vordergrund, was sich auch in den Speisen
widerspiegelt:

Zum Empfang, hausgemachte Quiche Lorraine, eine leichte Sommerbowle und
eisgekihltes Bier. Vorspeisen aus dem Picknick-Korb mit eingelegten Antipasti
und Pastefen, sowie gesalzene Butter machen Lust auf mehr. Die ofenfrischen,
lauwarmen Baguettes werden mit dem ,Bicyclette de Boulangerie” an die Tische
gefahren und verteilt.

Auch die Hauptgdnge erinnern an einen Sommerabend bei guten Freunden:
Marinierte Steaks, Merguez und Gemise in der Folie mit Fetakase und frischen
Kréutern aus dem Smoker, Hahnchenbrust an pikanter Sof3e, Schweinebraten &
la provengale in Knoblauch-Olivendl und Chicken Wings in Honigmarinade und
frische Gemuselasagne.

Das Palazzo ,Soirée Blanche”-Paket

(auf Basis von 7 Stunden Veranstaltungsdauer|

Zzg|. Gefrénkeverbrauch
Zzg|. der gesetzlichen MwSt., derzeit 19 %

Projekt Eins GmbH — Liststrasse 18 — 76185 Karlsruhe — 0721 944 33 O — www.palazzo-halle.de — info@palazzo-halle.de

Bei den hausgemachten Burgern darf man zuschauen oder gar selbst Hand
anlegen! Beilagen wie Ofenkartoffeln mit frischem Kréuterquark, Teiglinge auf
Riesling Kraut und Spicy Wedges werden dazu angeboten.

Ein erfrischendes Dessert am hauseigenen Eisstand mit den verschiedensten Eis-
sorfen, lauwarme Schoko Muffins mit kilhlem Mandel-Schmand und eine leichte
Joghurtcréme mit frischen Friichten, sorgen fir einen runden Abschluss.

Beim Konzept Soireé Blanche handelt es sich um eine exklusive Veranstaltung,
die von Juni bis in den Spcitsommer bei der Palazzo Halle gebucht werden kann.

Wir biefen Kapazitaten von 50 bis 400 Gasten.

Erleben auch Sie ein Sommerfest der besonderen Art und laden Sie lhre Gdste
und Mitarbeiter zu einer Soireé Blanche unter freiem Himmel ein!




