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Vorspeisen

Caesars-Salad mit der Original Anchovis-, Dijon-Senf & Worcester € 13,90
Sauce
mit marinierten Héhnchenstreifen
Wahlweise mit unserem hausgebeiztem Lachs

Frisches Rinder Tartar €17,80
mit Zwiebeln, Gurken, Kapern, Petersilie,
nativem Olivendl und verschiedenen Gewiirzen
Frisches Wachtelei

Curry-Cocos Suppe €10,60
mit Schdumchen & Garnelenspief3

Vegetarisch/Vegan mit Gemuisespief3
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FHauptspeisen
Rumpsteak € 25,90

GrillgemUse ,Studstaaten-Style”, SiBkartoffelpiree
mit griner Pfeffer-Sof3e oder ,Café de Paris” Butter

Gegrillte Lachsschnitte & Argentinische Wildfanggarnelen € 21,90
mit sommerlichem Gemise & Duftreis
Champagnermousseline

Pilz Risotto mit geriebenem Parmesan €19,60
Sautierter griner Spargel, kleiner Wildkréuter Salat
Frisch gehobelter Sommertriffel

Vegetarisch/Vegan mit veganem Parmesanersatz

Fiin unsere kleinen Geiste

Pasta “tre angoli” gefullt mit Ricotta und Spinat, € 12,80
Hausgemachte Tomatensofie und Parmesan

Dessents

Panna Cotta von der Tonkabohne mit fruchtigem Mango Spiegel, €11,60
Riegel von der Johannisbeere mit Schmand Créme & Salzkaramell
Frischen Frichten

Hausgemachte Lavendel Créme Brilée € 9,50
mit karamellisierten Lavendelbliten

Trilogie von hausgemachtem Mango-, Passionsfrucht- €9,00
& Himbeersorbet
mit frischer Minze & kleinen Beeren

Vegetarisch/Vegan

Lassen Sie sich von lhrem Kellner eine kleine Auswahl von unserer
»Long Island” Candybar an den Tisch bringen.
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